
三州豚のミンチ・牛肉を使ったオリジナルレシピのハンバーグです

ローズマリーで香り付けした、国産若鶏をカリッとグリルしました

メニュー内容はスタッフにお尋ねください。

長時間じっくり煮込み、とろけるほど柔らかくなった牛肉をステーキ仕立てで

■ カンターレ　

　

・前菜ビュッフェ　・Ａよりお1人様1品ずつお選び下さい
・ドリンクバー　　・焼き立てパン　・ドルチェ2種

※3歳以上のお子様は
　ご注文をお願い致します

LUNCH MENU
■ ウィークリーパスタ
　 　

■ 若鶏と地元野菜の和風おろしパスタ

■ 自家製トマトソースのアラビアータ

■ 茄子とほうれん草の自家製ボロネーゼ

■ 4種類の茸・厚切りベーコンのジェノバ和風仕立て

■ 契約農家が作るドライトマトとベビーリーフ
  生ハムのペペロンチーノ

■ 産直赤たまごのカルボナーラ

■ 海老・小柱のトマトクリーム

　 　

￥1,380

￥1,430

￥1,430

￥1,530

￥1,480

￥1,630

￥1,580

￥1,680

ウィークリーランチ
　

■ ガーデン風マルゲリータ
　　豊橋産大葉のペースト・モッツァレラチーズを使ったシンプルピッツァ

■ ビスマルク
　　半熟新鮮赤タマゴとベーコン・アスパラトッピング

■ 生ハムのサラダ仕立て
　　アツアツのピッツァに生ハム地元野菜を贅沢にトッピング

■ ポテトベーコンのホワイトピッツァ マスタード風味
　　自家製のホワイトソースを使ったオリジナルピッツァ   

￥1,380

￥1,580

￥1,780

￥1,580

当店で焼き上げたこだわりの焼きたてパン、旬のフレッシュ野菜や
地元食材を中心にしたシェフこだわりのサラダバーとスープ、
各種取り揃えたソフトドリンクをご用意しています。

シティ日替わり弁当（限定20食）

焼きたてパンの食べ放題・
前菜ビュッフェ・スープ・
ドリンクバー付

チョイス
ドルチェ2種

ランチの後は、10種類以上のパティシエ特製の
スイーツをどうぞ!!

ランチタイム　am11:00～pm3:00 …自家製生パスタ　乾麺でもご用意出来ます。　※パスタ大盛り＋300円生

生

生

生

・お味噌汁付      ・フリードリンク付

毎日替わるランチをお楽しみ下さい。（平日限定）

■ チャイルドパスタ（小学生まで）
　 焼きたてパン・前菜ビュッフェ・スープ・ドリンクバー付デザート1種、チョコレートファウンテン
　  　

コスタリカランチ、
パスタランチ、ピッツァランチは、

￥1,380

こすたりかランチ 自家製パン・前菜ビュッフェ・スープ・ドリンクバー付
パンをライスに変更できますCOSTA-RICA

パスタランチ 自家製パン・前菜ビュッフェ・スープ・ドリンク付
パンをライスに変更できますPasta

ピッツァランチ 自家製パン・前菜ビュッフェ・スープ・
ドリンクバー付Pizza

￥320

￥460

￥880

￥700
・カルボナーラ ・茄子のミートソース
・厚切りベーコンのペペロンチーノ ・キノコの明太子クリーム

・パスタ（右記からお選びください）　

※表示金額は全て消費税抜きです※表示金額は全て消費税抜きです

■ 三河産の粗挽きハンバーグ 
　 季節野菜のラザニアを添えて

■ 若鶏のグリル完熟トマトのケッカソースと
　 熟成バルサミコ2種類のソースで
　 　

■ 魚市場からの鮮魚ランチ
　 　

■ 三河産牛肉のシチュー  ステーキ仕立て　
　 　

￥1,580

￥1,580

￥1,680

￥2,780

自家製デミグラスソースＯＲ
おろしポン酢が選べます（　　　　　　　　　　　　　）

メインプレート（今週のお料理内容は別紙をご覧下さい）
－お魚料理 or お肉料理－（お好きなものをお選び下さい）

チョイス
ドルチェ3種

■ キッズセット（3～6歳まで）
　　前菜ビュッフェ　焼きたてパン
　　ドリンクバー　チョコレートファウンテン

￥480

■ レディースハーフパスタ　焼きたてパン・前菜ビュッフェ・スープ・ドルチェ2種　ドリンクバー付

・ウイークリーパスタ ・若鶏と地元野菜の和風おろし　・茄子とほうれん草のボロネーゼ
・厚切りベーコンと地元野菜のペペロンチーノ　・赤タマゴのカルボナーラ

￥1,680
・バーニャカウダ　　・ハーフサイズパスタ（下記からお選び下さい）

ツウプレゾンランチ お2人様から取り分けコース

週替わりで楽しめるオリジナルパスタです。別紙をご覧下さい

国産若鶏と旬の地元野菜を使ったオリジナルパスタです

定番メニュー茄子とベーコン、ピリ辛のトマトソースです

じっくり煮込んだミートソースに、定番の茄子とほうれん草を加えました

週替わりパスタが人気でグランドメニューになりました　

こだわりドライトマト、地元産キャベツ・ベビーリーフを使いサラダ仕立てに

鮮度にこだわった赤タマゴを使用した本格カルボナーラ

海老・小柱の旨みが詰まったトマトソースに上質なクリームを加えまろやかに仕上げました

お1人様　￥1,700

お1人様   ￥2,250■ アモーレ　　
・前菜ビュッフェ　・Ａよりお２人様１種 
　　　　　　　　　・Ｂよりお２人様２種 
・ドリンクバー　　・焼き立てパン　・ドルチェ2種　　　　
 

■ ガーデンランチご予約コース
・アミューズ　・スープ  ・前菜3種　 　　　・小さなパスタ　・三河産ビーフシチュー ＯＲ 海の幸のブイヤベース
・選べるドルチェ2種　　・フリードリンク　・焼き立てパン

Two Playzone

・若鶏と地元野菜の和風おろしパスタ　　
・自家製トマトソースのアラビアータ　　
・茄子とほうれん草のボロネーゼ　

・産直赤たまごのカルボナーラ　　　　
・十五穀米とキノコのクリームリゾット

￥3,500

Ａ

Ｂ ・ウィークランチ肉ＯＲ魚　・ハンバーグデミグラスソース　・若鶏のディアブル風　・鱸の香草パン粉焼き

・4種類の茸・厚切りベーコンのジェノバ和風仕立て
・契約農家が作るドライトマトと ベーコンのペペロンチーノ　　

焼きたてパン・前菜ビュッフェ・スープ・ドリンクバー付

ランチビュッフェの食べ残し料理はお持ち帰りできません。予めご了承下さい。


