
オリーブオイル …………………………
地元野菜とベーコンのペペロンチーノ 930円
アサリとキノコ和風おろし 930円

トマトソース ……………………………
厚切りベーコンと茄子のアラビアータ 930円
海の幸のペスカトーレ 1,380円

クリームソース …………………………
カルボナーラ 1,180円
海老と明太子のクリームソース 1,380円

ジェノバソース …………………………
厚切りベーコンとキノコのジェノバ風 1,180円
シーフードのジェノバ風 1,380円

ミートソース ……………………………
ほうれん草と茄子ミートソース 930円

パスタPasta

お子様プレート 680円
ミートソース／フライドポテト
から揚げ／ウインナー／ジュース

Childplate

ミネストローネスープ（豊橋産トマトとキャベツを使ったスープ） 350円
クラムチャウダースープ 350円
コーンクリームスープ 330円

Soup

ビーフシチュー（パンｏｒライス付） 1,380円

シチューStew

から揚げ 830円
ハンバーグ 930円
海老とほうれん草 930円
うずら卵と茄子ベーコン 830円
ポテトベーコン 830円

ドリアDoria グラタンGratin
から揚げ 830円
ハンバーグ 930円
海老とほうれん草 930円
うずら卵と茄子ベーコン 830円
ポテトベーコン 830円

ピッツァPizza
マルゲリータ 930円
ビスマルク 980円
サラダ仕立て生ハム添え 1,180円
ベーコンポテトのホワイトソース 1,280円
海老とアスパラガーリック風味 1,280円

サラダSalad
生ハムと豊橋産ベビーリーフのサラダ 680円
地元季節野菜のヘルシーサラダ 580円

Aセット　380円
サラダ／パンorライス／ドリンク

B セット　280円
サラダ／パンorライス

C セット　280円
サラダ／ドリンク

Set menu （お食事と一緒にご注文頂けます）

食後のデザート 各380円
・ミニパフェ
・デザート盛り合わせ

セットドリンク 各200円
・コーヒー（Ｈ・Ｉ）
・紅茶（Ｈ・Ｉ）（ストレート・ミルク・レモン）
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ミルク（Ｈ・Ｉ）

三州豚１００％の自家製ハンバーグ 1,180円
手ごねハンバーグデミグラスソース 1,180円
グラタン風ハンバーグ 1,180円
おろしハンバーグ 1,180円

Hamburger steak ハンバーグ

スープ

単品メニュー
ライス　300円
パン　　300円
ポテト　300円

ドリンク
コーヒー（Ｈ・Ｉ） 380円
紅茶（Ｈ・Ｉ） 380円
（ストレート・ミルク・レモン）

ウーロン茶 380円
オレンジジュース 380円
グレープフルーツジュース 380円
ミルク（Ｈ・Ｉ） 380円

※表示金額は全て消費税抜きです　※写真はイメージです

・ホワイトソース
・カレーソース

自家製生パスタ使用

厳選したデュラル小麦を100％使用し、
新鮮な鶏卵黄と、純水で仕上げています。
もちもちとした食感をお楽しみください。

400度以上の高温で焼き上げるモチモチしたナポリピザです。

丁寧に仕込んだホワイトソースとカレーソースを炊き込みピラフやマカロニにかけ、
あっさりチーズでこんがり焼きあげたこすたりか自慢の絶品です！

自家製生パスタ

ホワイトソース
カレーソース

アルコール
ビール　　450円　　　　グラスワイン（白・赤）　　380円




